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Multifunktionale Schnellkthler und Schockfroster
fUr unterschiedlichste Anwendungen

Fresh Solutions, Fit for You
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Robust. Sicher. Wirtschaftlich.
Das schnelle, zuverlassige und energieeffiziente Kihlen und Tiefkihlen von Lebensmitteln gehort zu den wichtigsten Aufga-
ben in modernen Kichen, Backstuben und Lebensmittel produzierenden Betrieben.

Mit mehr als 60 Jahren Erfahrung bietet Delfield ein breites Spektrum an zuverldssigen, wirtschaftlichen und innovativen
KUhl- und Tiefkdhllésungen. Diese arbeiten energiesparend, HACCP-konform und bieten flexible Einsatzmdglichkeiten. So
sind die Schockfroster und Schnellkthler fur unterschiedlichste professionelle Anforderungen im Lebensmittelbereich, in
Laboren und in der Pharmaindustrie geeignet. Sie sind besonders robust sowie duf3erst reinigungs- und wartungsfreund-
lich aufgebaut, um dauerhaft die optimale Produktqualitat zu sichern. Innovative Zusatzfunktionen wie die integrierte
Garverzogerung, Konservierungs- sowie Niedertemperaturgar-Funktionen machen aus den effizienten Kuhlgeraten dabei
multifunktionale Alleskénner.

Welbilt Deutschland GmbH

Als deutsche Vertriebs-, Beratungs- und Serviceniederlassung der Welbilt Inc. sind wir Teil des weltweit grofSten Herstellers
und Anbieters fur professionelle Gastrotechnik. Inspiriert durch Einfachheit und angetrieben von Fachkompetenz liefern
wir kompromisslos zuverlassige, langlebige und innovative Losungen, Systeme und Konzepte. Wir sind dabei Ihr Partner

in Sachen Thermik- und Kalteldsungen, Lebensmittelzubereitung sowie Getranketechnik inklusive branchenfihrenden
Rundum-sorglos-Services.

Mit mehr als 35 Jahren Branchenerfahrung, Uber 12 Einzelmarken und unzahligen realisierten Projekten bedienen wir den
gesamten deutschen Markt und beliefern Zentral- und Osteuropa, den Nahen Osten und Afrika mit unseren leistungsstar-
ken Geraten.

www.welbilt.com/de

Unsere Erfolgsrezepte

Pragmatisch innovativ Intelligent verbunden HoReCa-Fachkompetenz

a@ Ihre Bedrfnisse - Zukunft gestalten - 8 Unsere Erfahrung bringt
Basis unserer Innovationen. wir vernetzen die Kiiche. Ihr Geschdft voran.
Kompromisslos zuverldssig Einfach nachhaltig Systemgastronomie-Know-how
Qualitdt und 1a-Service - Langlebige Produkte - @ Einfach und leistungsstark -
fiir uns alternativlos. nachhaltiger Service. wir wissen, was zahlt

Weitere Informationen zu unseren Leistungsfeldern finden Sie auf Seite 18/19.
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SchnellkUhler und Schockfroster

Effizient. Multifunktional. Sicher.

Lebensmittel langer haltbar machen

Moderne Kaltetechnik hat die Produktionsprozesse in der Lebensmittelherstellung und der Gastronomie deutlich ver-
andert. DarUber hinaus sind innovative Kihltechnologien auch fur die Pharmaindustrie und medizinische Labore feste
Bestandteile der Produktion und Qualitatssicherung geworden.

Mit unseren innovativen Schnellkiihlern und Schockfrostern tragen wir entscheidend dazu bei, Lebensmittel bei optimaler
Qualitat langer haltbar sowie medizinische und pharmazeutische Produkte sicherer zu machen. Dabei legen wir besonde-
ren Wert auf hohe Wirtschaftlichkeit, optimale Hygiene und einfache Bedienbarkeit unserer Gerate.

Spitzentechnologie fiur unterschiedliche Produkte

Mit neuesten Kuhltechnologien und einfachster Handhabung arbeiten unsere Schockfroster und Schnellkihler besonders
sicher und garantieren die optimale Produktqualitdt. So lassen sich dank vorprogrammierter Speisen Schnellkihl- und
Schockfrost-Zyklen auf Knopfdruck starten. Die Zyklen sind zudem optimal auf verschiedene Produktkonsistenzen und
-mengen abgestimmt, und verbessern so die Kuhlergebnisse weiter. Damit wird der Unterschied zwischen Frisch-, Kihl-
und TiefkUhlware immer geringer.

Vom Kuhlgerat zum Multitalent

Die kleinen Schnellkihler / Schockfroster der BlackKube-Serie Uberzeugen durch ihre Leistungsstarke. Vielfaltig einsetzbar
sind die Modelle der eVent-Serie mit kleiner bis mittlerer Kapazitat und einer integrierten, schonenden Auftaufunktion. Far
grofBe Mengen bieten sich die ChillTouch roll-Modelle an, die - ausgestattet mit einem Touchdisplay - Uberdies ganz einfach
zu bedienen sind. Die innovative ChillTouch-Serie geht noch einen Schritt weiter: Funktionen zur Garverzégerung, zum
Niedertemperatur-Garen und Konservieren machen aus den Schnellkihlern / Schockfrostern wirtschaftliche Multifunkti-
onsgerate, die in unterschiedlichsten Bereichen professionell einsetzbar sind.

Backereien | Forschung | GroRverbraucher | Hotels | Industrie | Konditoreien | Krankenhduser |
Labore | Medizinische Anwendungen | Restaurants | Schiffe | Snack-Backereien | Snack-Metzgereien
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Schnellkihler berbricken den keimsensiblen Temperaturbereich zwischen 68 °C und

Zeit

10 °C Grad innerhalb kiirzester Zeit. Das reduziert die Keimbildung und macht Lebensmit-

tel deutlich ldnger haltbar.

Vorteile im Uberblick

+ Besonders schnelle, HACCP-konforme Abkuhlung
Hohe Zeitersparnis, reduzierte Einkaufskosten
Hohe Lebensmittelsicherheit und Hygiene

- Einfache Reinigung dank abgerundeter Ecken

+ Umweltfreundliche, FKW /FCKW-freie
Polyurethan-Isolierung
Robuste EdelstahlausfUhrung innen und aul3en
Automatische Kuhlprozess-Kontrolle mit
Kerntemperaturfihler (nicht BlackKube)

- Herausnehmbares Universalbehaltergestell
(nicht BK3 und ChillTouch roll-in)

- Beidseitiger TUranschlag
Automatisches TurschlieBsystem bei einem
Offnungswinkel von weniger als 90°
(nicht BlackKube- und ChillTouch roll-in-Modelle
CT 30, CT 40 und CT 50)

Garantie
Die Schnellkthler und Schockfroster verflugen Uber
ein Jahr Garantie.

T
240 480 720 min

Schockfroster kiihlen Lebensmittel innerhalb kirzester Zeit auf - 20 °C ab. Statt
Makrokristallen, die die Zellen beschddigen, entstehen kleinste Mikrokristalle, die die

Produktqualitdt, das Gewicht und das Aussehen nach dem Auftauen erhalten.

Ozon-Sterilisierung

Die optional erhdltliche Ozon-Ste-
rilisierung des Kuhlraumes sichert
hochste Hygienestandards und
eignet sich auch zur Sterilisierung
von Zubehorteilen.
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ChillTouch-Serie

Das Multifunktionsgerat ist mehr als ein einfacher Schnellkiihler: Mit seinen vielfaltigen Méglichkeiten passt es
sich den Anforderungen der Anwender an und spart so Platz und Zeit. Dabei sind die verschiedenen Funktionen
ganz einfach tber das Touch-Display einstellbar.

|“' u

Schonend Kiihlen

FUnf verschiedene Schnellkthlzyklen
erlauben das Senken der Speisen-
kerntemperatur von + 90 auf + 3 °C
in 90 Minuten.

Perfektes Garen

Die Funktion Niedertemperatur-Gar-
funktion (bis 85 °C) sorgt daflr, dass
Inhaltsstoffe und Aromen der Speisen
perfekt erhalten bleiben - bei maxima-
ler Flexibilitat.

Schnelles, schonendes Auftauen

Die Auftau-Funktion mit kontrollierter
Temperatur, LUftergeschwindigkeit
und Feuchtigkeit spart Zeit und sichert
Geschmack, Farbe und Konsistenz der
Speisen.

Zusatzfunktionen

ChillTouch bietet eine besondere

Funktionsvielfalt:.

+ Schnellkhlen
Schockfrosten
Niedertemperatur-Garen

- Auftauen
Kerntemperatursteuerung

Dank eines groRen Temperaturbereichs (von -40 °C
bis +85 °C) und einer Feuchtigkeitsregelung bis 90%
kann man mit ChillTouch auBerdem:

Pasteurisieren

Regenerieren

Dehydrieren

HACCP-konformes Schockfrosten

-_ Fur das schonende Schockfrosten von
\‘L,w +90 auf - 18 °C in 240 Minuten stehen

funf verschiedene Schockfrostzyklen zur
Verfigung.

Multifunktionalitat auf Fingerdruck
Vielfdltige Funktionen in einem Gerdt,
das einfach und intiutiv Gber das kon-
figurierbare 7“-Farb-Touch-Display zu
bedienen ist.

WiFi Remote-Steuerung (optional)

Mit der WiFi Remote-Steuerung Idsst sich
das Multifunktionsgerat fern der Kiche -
auch von unterwegs - kontrollieren und
steuern.
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ChillTouch-Serie
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CT10.35 CT 15.65

Modell / Bestellnummer

B
!

CT15-2.70

CT 10.35

CT 15.65

CT 15-2.70

Anzahl Einschibe

10 GN 1/1 oder
EN 600 x 400 mm

15 GN 1/1 oder
EN 600 x 400 mm

15 GN 2/1 oder
EN 600 x 800 mm

Schnellkiihlen +3°C, kg 35 65 70
Schockfrosten - 18 °C, kg 25 50 55
Kalteleistung W* 6.073 11.700 11.700

Elektro-Anschluss

3N ~400V 50Hz

3N ~400V 50Hz

3N ~400V 50Hz

Abmessungen (auf3en) BXTxH mm

840 x 820 x 1.497/1.547

840 x 920 x 1.952 /2.002

840 x 1.290 x 1.952/ 2.002

Lichtes InnenmafRl BXTxH mm

700 x 400 x 750

700 x 435 x 1.075

700 x 805 x 1.075

Gewicht (Netto / Brutto) kg 186/ 206 2771296 2797306
* Verdunstungstemperatur -10 °C, Kondensationstemperatur +40 °C, bezogen auf luftgekihlte 50 Hz-Version
Lieferausstattung

CT 10.35 CT 15.65 CT 15-2.70
Hoéhenverstellbare FlRe v v v
HACCP-Sicherheitsalarm v v v
Integriertes Kihlaggregat v v v
Wechselbare Tiranschlage v v v
Automatisches TiirschlieBsystem v v v
Herausnehmbares Universal- v v v
Behaltergestell
USB-Anschluss v v v
Kerntemperaturfiihler v v v

Sonderausstattung und Zubehor
Ozon-Sterilisierung fur den Kihlraum
Rollen-Kit

Spezial-Behaltergestell fur Feinbackwaren*
1 Paar Edelstahl-Einschubschienen fur Behaltergestell

WassergekUhlter Kondensator
WiFi Remote-Steuerung
Zweiter Kerntemperaturfuhler

* Variabler Einschubabstand 10 mm
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eVent-Serie

Die leistungsstarken Schnellkiihler / Schockfroster kiihlen kleinere und mittlere Produktmengen in kiirzester Zeit
besonders wirtschaftlich und sind ideal fur Hotels, Restaurants, Konditoreien, Backereien und Eisdielen geeignet.

ICE CREAM

Schonend Kiihlen

Vier verschiedene Schnellkihlzyklen
erlauben das Senken der Speisen-
kerntemperatur von +90 auf +3°C
in 90 Minuten.

Perfekte Eiscreme-Produktion
Mit der flexiblen Kuhlzeit-Einstellung
lasst sich Eiscreme - weich und ver-
zehrfertig fUr den direkten Verkauf
herstellen oder stark gekdhlt fur die
Lagerung.

Schnelles, schonendes Auftauen
Die Auftau-Funktion mit kontrollierter
Temperatur, Luftgeschwindigkeit und
Feuchtigkeit spart Zeit und sichert
Geschmack, Farbe und Konsistenz der
Speisen.

Intuitives Bedienfeld

Uber das gut ablesbare Bedienfeld lassen sich alle
Funktionen einfach intuitiv steuern sowie der Zyklus-
status und Fehlermeldungen ablesen. Das alpha-
nummerische Display mit rollierender Anzeige bietet
genugend Platz fur ausfuhrliche Statusmeldungen.

Tecnomac

HACCP-konformes Schockfrosten

Fur das schonende Schockfrosten von
+90 auf - 18 °Cin 240 Minuten stehen vier
verschiedene Schockfrostzyklen

zur Verfugung.

Optimal zuganglich

Der Verdampfer mit korrosionsbestandi-
ger Beschichtung, HeiRgas-Abtauung und
indirektem Luftstrom ist leicht zuganglich
und einfach zu reinigen.

Bequeme Datensicherung

HACCP-Daten, Fehlermeldungen, Tempe-
raturen sowie die Dauer von Schnellkihl-
und Schockfrostzyklen kdnnen Uber den
USB-Anschluss heruntergeladen werden.
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eVent-Serie

V5.20 V5.20 UP V10.35 V1540/V 15.65 V15-2.70
Modell / Bestellnummer V520Vv5.20 V5.20UPV V1035V V1540V V15.65V VvV 15-2.70V
P* 5.20 UP P* 10.35 P* 15.40 P* 15.65 P* 15-2.70 P*
Anzahl Einschibe 5 GN 1/1 oder 5 GN 1/1 oder T0GN1/10der 15GN1/1oder 15 GN1/1oder 15 GN2/1 oder
EN 600 x 400 mm  EN 600 x400 mm  EN 600 x 400 mm  EN 600 x 400 mm  EN 600 x 400 mm  EN 600 x 800 mm
Schnellkiihlen +3°C, kg 20 20 35 40 65 70
Schockfrosten - 18 °C, kg 12 12 25 30 50 55
Kalteleistung W** 2.067 2.067 6.073 6.073 11.700 11.700
Elektro-Anschluss TN ~230V TN ~230V 3N ~400V 3N ~400V 3N ~400V 3N ~400V
50Hz 50Hz 50Hz 50Hz 50Hz 50Hz
Abmessungen (aulRen) 840x720x  840x 720 x 840x780x 840x880x 840x880x 840x1.250 x
BXTxH mm 900 900 1.498 1.952 1.952 1.952
Lichtes Innenmafd BXTxH mm 700 x 400 x 700 x 400 x 700 x400x 700x435x 700x435x 700 x 805 x
345 345 750 1.075 1.075 1.075
Gewicht (Netto / Brutto) kg 1147126 114/126 176/190 224/244 256/ 283 279/304

* Version EN (Bdckermaf3) 600 x 400 mm, bzw. 600 x 800 mm, ** Verdunstungstemperatur -10 °C, Kondensationstemperatur +40 °C, bezogen auf luftgekiihlte 50 Hz-Version

Lieferausstattung

VvV 5.20 V5.20UP V10.35 V 15.40 V 15.65 V 15-2.70

Hoéhenverstellbare FiiRe v v v v v v
HACCP-Sicherheitsalarm v v v v v v
Integriertes Kuihlaggregat v v v v v v
Wechselbare Turanschlage v v v v v v
Automatisches TiirschlieRsystem v v 4 v v v
Bedienfeld auf Oberseite - v - - - -

USB-Anschluss v v v v v v
Herausnehmbares Universalbehaltergestell v v v v v v

Sonderausstattung und Zubehor

Ozon-Sterilisierung
Rollen-Kit

Spezial-Behaltergestell fur Feinbackwaren*

1 Paar Edelstahl-Einschubschienen fur Behaltergestell

SonderrUstsatz Ful3e und Abfluss fur UmrUstung auf Gesamthohe 852 mm

Wassergekuhlter Kondensator

Einpassung fur Bleche (460 x 660 mm) innen

Externe Kondensator-Einheit
Zweiter Kerntemperaturfuhler

* Variabler Einschubabstand 10 mm
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BlackKube-Serie

Die kleinen Schnellkiihler / Schockfroster der BlackKube-Serie wurde entwickelt, um die Qualitat und die Arbeits-
ablaufe weiter zu optimieren. Sie sind leistungsstark, einfach zu bedienen, zuverlassig und vielfaltig einsetzbar in
Hotels, Restaurants, Konditoreien, Backereien und Eisdielen.

Intuitives Bedienfeld
Uber das gut ablesbare Bedienfeld der BK+-Modelle
‘ lassen sich alle Funktionen einfach intuitiv steuern
sowie der Zyklusstatus und Fehlermeldungen ablesen.
Das alphanummerische Display mit rollierender Anzei-
ge bietet gentigend Platz fur ausfuhrliche Statusmel-
dungen.

Schonend Kuhlen 1 HACCP-konformes Schockfrosten
Zwei Schnellkuhlzyklen erlauben das Fur das schonende Schockfrosten von
Senken der Speisenkerntemperatur \‘\',... +90 auf - 18 °Cin 240 Minuten steht ein
von + 90 auf + 3 °Cin 90 Minuten. = Schockfrostzyklus zur Verfugung.

Bequeme Datensicherung
HACCP-Daten, Fehlermeldungen, Tempe-
raturen sowie die Dauer von Schnellkihl-
zehrfertig fUr den direkten Verkauf und Schockfrostzyklen kénnen Uber den
herstellen oder stark gekdhlt fur die USB-Anschluss heruntergeladen werden
Lagerung. (optional; nicht fir BK3).

Perfekte Eiscreme-Produktion
Mit der flexiblen Kuhlzeit-Einstellung
lasst sich Eiscreme - weich und ver-
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BlackKube-Serie

L
BK+3 2/3/BK+3 1/1 BK+5 BK+10 BK+15
Modell / Bestellnummer BK+3 2/3 BK+3 2/3 mit Kern- BK+3 1/1 BK+5 BK+10 BK+15
Temperaturfiihler BK+5 P* BK+10 P*  BK+15 P*
Anzahl Einschube 3GN2/3 3GN2/3 3GN 1M1 56N 1/10oder  TOGN1/10der 15 GN1/1 oder
EN 600 x 400 EN 600 x 400 EN 600 x 400
Schnellkiihlen +3°C, kg 7 7 7 18 32 40
Schockfrosten - 18 °C, kg 5 5 5 10 22 28
Kalteleistung W** 901 901 901 1.740 3.085 6.073
Elektro-Anschluss TN ~230V 1N ~230V TN ~230V TN ~230V 1N ~230V 3N ~400V
50Hz 50Hz 50Hz 50Hz 50Hz 50Hz
Abmessungen (aul3en) 600 x 605 x 600 x 605 x 600 x 805x 800 x 700 x 800 x 700 x 800 x 800 x
BxTxH mm 400 400 400 900-930  1544-1599 1950 -2005
Lichtes Innenmal BXTxH mm 335x354x 335x354 335x559x 660x415x 700x415x 700 x 455 x
270 x 270 270 390 800 1.075
Gewicht (Netto / Brutto) kg 45/ 51 45/51 53760 106/117 1457160 1927210
* Version EN (Bdckermafs) 600 x 400 mm, ** Verdunstungstemperatur -10 °C, Kondensationstemperatur +40 °C, bezogen auf luftgekiihlte 50 Hz-Version
Lieferausstattung
BK+3 2/3 BK+3 2/3 mit Kern- BK+31/1 BK+5 BK+10 BK+15
Temperaturfiihler
HACCP-Sicherheitsalarm v v v v v v
Integriertes Kiihlaggregat v v v v v v
Wechselbare Turanschlage - - - v v v
Herausnehmbares Universalbehéltergestell - - - v v v
Sonderausstattung und Zubehér
BK+3 2/3 BK+3 2/3 mit Kern- BK+3 1/1 BK+5 BK+10 BK+15
Temperaturfuhler
Edelstahl-Rost GN 2/3 (254 x 325 mm) v v - - - -
Edelstahl-Rost GN 1/1 (325 x 530 mm) - - v - - -
Ozon-Sterilisierung - - - v v v
USB-Recorder - - - v v v
Rollen-Kit - - - v v v
Spezial-Behaltergestell fiir Feinbackwaren* - - - v v v
1 Paar Edelstahl-Einschubschienen - - - v v v
fur Behaltergestell
Wassergekihlte Kondensator-Einheit - - - v v v
Sonderristsatz FiiRe und Abfluss fiir - - - v - -

Umrustung auf Gesamthéhe 852 mm

*Variabler Einschubabstand 10 mm

1
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ChillTouch roll-in-Serie

Design, hohe Leistungskraft und schnelle, einfache Reinigung sind die wichtigsten Merkmale der ChillTouch roll-in-
Schnellkiihler/Schockfroster. In den verschiedenen Versionen werden sie den Anforderungen unterschiedlichster

gastronomischer Bereiche gerecht.

Schonend Kiihlen

FUnf Schnellkthlzyklen erlauben das
Senken der Speisenkerntemperatur
von + 90 auf + 3 °Cin 90 Minuten.

Fir grolRe Mengen

Die Gerdte der ChillTouch roll-in-Serie
konnen bis zu 390 kg schnellkihlen
und bis 365 kg schockfrosten.

Besonders energieeffizient

Mit Spezial-Turdichtungen und FCKW-
freier Polyurethan-Isolierung von 70
mm-, bzw. 100 mm (CT 50) arbeiten die
Gerate besonders energieffizient.

HACCP-konformes Schockfrosten

Fur das schonende Schockfrosten von
+90 auf- 18 °Cin 240 Minuten stehen
funf verschiedene Schockfrostzyklen zur
Verfigung.

Kraftvoll auf Fingerdruck

Die Funktionen sind einfach und intuitiv
Uber das konfigurierbare 7"-Farb-Touch-
Display zu bedienen.

Bequeme Datensicherung
HACCP-Daten, Fehlermeldungen, Tempe-
raturen sowie die Dauer von Schnellkihl-
und Schockfrostzyklen kdnnen Uber den
USB-Anschluss heruntergeladen werden.
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ChillTouch roll-in-Serie = CT 20 RE/CT 20

l

l

l

CT20.80 RE CT20.110 RE T 20.80

Modell / Bestellnummer CT 20.80 RE CT 20.110 RE CT 20.80
Kapazitat Trolley 1 1 1

GN 2/1 oder EN 600 x 800 mm

Kapazitat Trolley GN 1/1 2 2 2
Schnellkiihlen +3°C, kg 80 110 80
Schockfrosten - 18 °C, kg 65 95 65
Kalteleistung W 9.000* 8.150** 9.000*

Elektro-Anschluss

3N ~400V 50Hz***

3N ~400V 50Hz***

3N ~400V 50Hz

Abmessungen (auf3en) BXTxH mm

890 x 1.335x 2.410

890 x 1.335x 2.410

890 x 1.335x 2.410

Lichtes Innenmald BXTxH mm

700 x 855 x 1.900

700 x 855 x 1.900

700 x 855 x 1.900

Gewicht (Netto / Brutto) kg 255/332 255/332 353/430
* Verdunstungstemperatur -10 °C, Kondensationstemperatur +40 °C, ** Verdunstungstemperatur -20 °C, Kondensationstemperatur +40 °C
4+ Nur ein Anschluss fur Gerdt und externes Kalteaggregat notwendig.
Externe Kompressor-Verfllssiger-Einheit

CT 20.80 RE CT 20.110RE
Kithlung Luft (A) Luft (A)

Elektro-Anschluss

3N ~400V 50Hz

3N ~400V 50Hz

Abmessungen Bx T x H mm

700 x 1.100 x 750

700 x 1.100 x 750

Gewicht kg

170

170

Lieferausstattung

CT 20.80 RE

CT 20.110 RE

CT 20.80

Externes Kalteaggregat

HACCP-Sicherheitsalarm

Automatisches TiirschlieBsystem

Kerntemperaturfihler

Auffahrrampe

USB-Recorder

ANANANANENIAN

ANANANANENIAN

ANANENIANIEN

Sonderausstattung und Zubehor

CT 20.80 RE

CT 20.110 RE

CT 20.80

Ozon-Sterilisierung

v

v v

Version ohne Kalteaggregat

Abnehmbare Front- und Seitenverkleidung (Panels)

Zusatzliches Installation-Kit (Ifm.)

Zweiter Kerntemperaturfiuhler

ANANANIAN

ANANANIAN
ANANIAN

13
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ChillTouch roll-in-Serie —= CT 20 C+/CT 20 R

CT20C+/CT20R

Lieferausstattung (alle Modelle)

+ Externes Kalteaggregat
10 m Installations-Kit fur
externes Kalteaggregat
HACCP-Sicherheitsalarm
Automatisches
TurschlielBsystem
Kerntemperaturfihler

Modell / Bestellnummer CT 20.80 C+* CT 20.80 R** CT 20.110 C+*  CT 20.110 R**
Kapazitat Trolley Convotherm 4 1 - 1 -
Kapazitat Trolley Rational - 1 - 1
Passender Trolley Convotherm Rational Convotherm Rational
20.10 2015CC 20.10 201SCC
Schnellkiihlen +3°C, kg 80 80 110 110
Schockfrosten - 18 °C, kg 65 65 95 95
Kalteleistung W*** 6.500 6.500 8.150 8.150
Elektro-Anschluss**#** 3N ~400V 50Hz 3N ~400V 50Hz 3N ~400V 50Hz 3N ~400V 50Hz
Abmessungen (auf3en) BXTxH mm 1.040 x 962 x 1.040 x 962 x 1.040 x 962 x 1.040 x 962 x
2.274 2274 2.274 2.274
Lichtes Innenmal3 (BxTxH) mm 710 x 870 x 710 x 870 x 710 x 870 x 710 x 870 x
1.615 1.615 1.615 1.615
Gewicht brutto kg 340 340 340 340
* fiir Convotherm Trolleys, ** fir Rational Trolleys, *** Verdunstungstemperatur -20 °C, Kondensationstemperatur +40 °C,
**E% Nur ein Anschluss fir Gerdt und externes Kélteaggregat notwendig
Externe Kompressor-Verfllssiger-Einheit
CT 20.80 CT 20.110
Kidhlung Luft (A) Luft (A)

Elektro-Anschluss

3N ~400V 50Hz

3N ~400V 50Hz

Abmessungen Bx Tx H mm

1.100 x 700 x 750

1.100 x 700 x 750

Gewicht brutto kg

162

170

Sonderausstattung und Zubehor
Ozon Sterilisation

VerflUssiger mit Wasserkdhlung
Einhausung fur Larmdammung

Gerateversion ohne Kompressor-Verflissiger-Einheit

Zusatzliches Installation-Kit (Ifm.)
Zweiter Kerntemperaturfuhler
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ChillTouch roll-in-Serie - CT 30/CT 40
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CT 30

CT40

Lieferausstattung (alle Modelle)

- Externes Kalteaggregat
10 m Installations-Kit fur
externes Kalteaggregat
HACCP-Sicherheitsalarm

+ TUr mit Rechtsanschlag;
Linksanschlag auf Anfrage

- Auffahrrampe
Kerntemperaturfuhler
USB-Recorder

Modell / Bestellnummer CT 30.110 CT 30.140 CT 40.150 CT 40.200
Kapazitat Trolley GN 2/1 oder EN 600 x 800 mm 1 1 - -
Kapazitat Trolley 2/1 oder 800 x 1.000 mm - - 1 1
Schnellkiihlen + 3 °C, kg 110 140 150 200
Schockfrosten - 18 °C, kg 95 125 135 175
Kalteleistung W* 8.150 9.380 9.380 14.400
Elektro-Anschluss 3N ~400V 3N ~400V TN ~230V 50Hz 1N ~230V 50Hz
50Hz** 50Hz**

Abmessungen (auf3en) BXTxH mm

1.370x1.210 x

1.370x1.210 x

1.550x1.370 x

1.550x 1.370 x

2274 2274 2.350 2.350
Lichtes Innenmafd BXTxH mm 860 x 950 x 860 x 950 x 930 x 1.080 x 930 x 1.080 x
2.000 2.000 2.000 2.000
Gewicht brutto kg 450 450 580 580
* Verdunstungstemperatur -20 °C, Kondensationstemperatur +40 °C, ** Nur ein Anschluss fir Gerdt und externes Kalteaggregat notwendig
Externe Kompressor-Verflussiger-Einheit
CT 30.110 CT 30.140 CT 40.150 CT 40.200
Kiihlung Luft (A) Luft (A) Luft (A) Luft (A)
Elektro-Anschluss 3N ~400V 50Hz 3N ~400V 50Hz 3N ~400V 50Hz 3N ~400V 50Hz
Abmessungen Bx Tx H mm 800 x 1.550 x 950 x 1.600 x 950 x 1.600 x 960 x 1.580 x
700 850 850 850
Gewicht brutto kg 270 310 310 320

Sonderausstattung und Zubehér
Ozon-Sterilisierung

Einhausung fUr Larmdammung
Verflissiger mit Wasserkuhlung

Gerateversion ohne Kompressor-Verflissiger-Einheit

Zusatzliches Installation-Kit (Ifm.)
Durchfahrausfihrung (zusatzliche Ruckwandtar)
Zweiter Kerntemperaturfuhler
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ChillTouch roll-in-Serie - CT 40 C+/CT 40 R

Il [

CT40C+/CT40R

Modell / Bestellnummer

CT 40.150 C+*

CT 40.150 R**

Lieferausstattung (alle Modelle)
Externes Kalteaggregat
10 m Installations-Kit far
externes Kalteaggregat
HACCP-Sicherheitsalarm
TUr mit Rechtsanschlag;
Linksanschlag auf Anfrage
Kerntemperaturfuhler
USB-Recorder

CT 40.200 C+*

CT 40.200 R**

Kapazitat Trolley Convotherm 4

1

1

Kapazitat Trolley Rational

1

1

Passender Trolley Convotherm Rational Convotherm Rational
20.20%** SCC201 20.20%** SCC201
Schnellkiihlen +3°C, kg 150 150 200 200
Schockfrosten - 18 °C, kg 135 135 175 175
Kalteleistung W**** 9.380 9.380 14.400 14.400

Elektro-Anschluss

3N ~400V 50Hz

3N ~400V 50Hz

3N ~400V 50Hz

3N ~400V 50Hz

Abmessungen (auf3en) BXTxH mm

1.550 x 1.250 x
2470

1.550 x 1.250 x
2470

1.550 x 1.250 x
2.470

1.550 x 1.250 x
2470

Lichtes Innenmald BXTxH mm

1.000 x 1.100 x
2.000

1.000x 1.100 x
2.000

1.000 x 1.100 x
2.000

1.000 x 1.100 x
2.000

Gewicht brutto kg

580

580

580

580

* fiir Convotherm Trolleys, ** fir Rational Trolleys, *** nicht geeignet fir Tellergestell-Trolley, **** Verdunstungstemperatur -20 °C, Kondensationstemperatur +40 °C

Externe Kompressor-Verfllssiger-Einheit

CT 40.150

CT 40.200

Kihlung

Luft (A)

Luft (A)

Elektro-Anschluss

3N ~400V 50Hz

3N ~400V 50Hz

Abmessungen Bx Tx H mm

950 x 1.600 x 850

960 x 1.580 x 850

Gewicht brutto kg

310

320

Sonderausstattung und Zubehor
Ozon Sterilisation

VerflUssiger mit Wasserkdhlung
Einhausung fur Larmdammung

Gerateversion ohne Kompressor-Verflissiger-Einheit

Zusatzliches Installations-Kit pro Meter
Durchfahrausfuhrung (zusatzliche Ruckwandtur)
Zweiter Kerntemperaturfihler
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ChillTouch roll-in-Serie -

CT 50

CT 50

Lieferausstattung (alle Modelle)

- Externes Kalteaggregat
10 m Installations-Kit fur
externes Kalteaggregat
HACCP-Sicherheitsalarm

+ TUr mit Rechtsanschlag;
Linksanschlag auf Anfrage

+ Auffahrrampe
Kerntemperaturfuhler
USB-Recorder

Modell / Bestellnummer CT 50.270 CT 50.400
Kapazitat Trolley GN 2/1 oder EN 600 x 800 mm 2 2
Schnellkiihlen + 3 °C, kg 270 390
Schockfrosten - 18 °C, kg 250 365
Kalteleistung W* 19.750 27.630

Elektro-Anschluss

TN ~230V 50Hz

TN ~230V 50Hz

Abmessungen (auBen) BXTxH mm

1.780 x 1.650 x 2.350

1.780 x 1.650 x 2.350

Lichtes Innenmafd BXTXxH mm

930 x 1.460 x 2.000

930 x 1.460 x 2.000

Gewicht brutto kg 770 + 230 770 + 230
* Verdunstungstemperatur -20 °C, Kondensationstemperatur +40 °C
Externe Kompressor-Verflissiger-Einheit

CT 50.270 CT 50.400
Kidhlung Luft (A) Luft (A)

Elektro-Anschluss

3N ~400V 50Hz

3N ~400V 50Hz

Abmessungen Bx Tx H mm

2.350 x 1.340 x 1.400

2.350 x 1.340 x 1.400

Gewicht brutto kg

580

690

Sonderausstattung und Zubehor
Ozon-Sterilisierung
VerflUssiger mit Wasserkdhlung

Gerateversion ohne Kompressor-Verflussiger-Einheit

Zusatzliches Installation-Kit (Ifm.)
Durchfahrausfuhrung (zusatzliche Ruckwandtur)
Zweiter Kerntemperaturfuhler

17



18

Unsere Erfolgsrezepte

Welbilt ist mehr als nur ein Name. Es ist ein Versprechen. Denn wir bei Welbilt wissen,
dass die Kuche das wahre Herz Ihres Geschafts ist und bieten Ihnen daher die
intelligentesten und einfachsten Losungen fur alle Ihre Anforderungen - heute,

morgen und in der Zukunft.

Q@

Kompromisslos zuverlassig
Qualitatsprodukte und ausgezeichne-
ter Service sind fUr uns nicht verhan-
delbar. Unsere Gerate sind langlebig
und auf hohe Belastbarkeit ausgelegt,
unser Kundendienst schnell und jeder-
zeit verflgbar. Dabei berat Sie unser
Team so individuell, wie die Anforde-
rungen in Ihrer Kdche sind - von der
ersten Idee Uber die Realisierung bis
zum After-Sales Service.

» technologisch fihrende Produkte -
nachhaltig und langlebig

P individuell angepasste Losungen,
Systeme und Konzepte fur Ihre
Kiche

P erstklassige Rundum-sorglos-
Services

Pragmatisch innovativ

Inspiriert durch Einfachheit, ange-
trieben von Fachkompetenz machen
wir Ihnen das Leben leichter. Wir
entwickeln die intelligentesten und
einfachsten Losungen auf Grundlage
Ihrer Bedurfnisse, um die Arbeitspro-
zesse in der Klche nachhaltig zu ver-
bessern. Mit Uber 1000 Patenten sind
wir Innovationsflhrer und ein starker
Partner an lhrer Seite.

P dieintelligentesten und einfachsten
Losungen fur Ihre Bedurfnisse

» Innovationen, die Ihnen die Arbeit
erleichtern

» Anwendungen, die reale Anforde-
rungen erfolgreich geldst haben

Einfach nachhaltig

Bei der Entwicklung neuer Produkte
haben wir stets die Zukunft im Blick -
von der Umwelt bis zu Ihrem geschaft-
lichen Erfolg. Verbrauchswerte senken
und Ressourcen schonen, Leistung
steigern und intelligente Vernetzung
sind unsere zentralen Themen. Wir be-
kennen uns zu unserer Verantwortung
gegenUber der Umwelt. Darum bieten
wir Ihnen, das breiteste Portfolio
umweltschonender Produkte und den
nachhaltigsten Service der Branche.

» Verantwortung fur Ihr Geschaft
und die Umwelt

P niedrigste Verbrauchswerte bei
hochster Leistung

» Nachhaltig in Produktentwicklung
und Service
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Intelligent verbunden HoReCa-Fachkompetenz Systemgastronomie-Know-how
Unser Anspruch ist, Ihnen einen Mehr-  Ohne exzellentes Equipment keine Wir verstehen die Anforderungen der
wert zu verschaffen. Daher bieten wir exzellenten Speisen. Speziell fur Systemgastronomie. Unsere Losungen
Ihnen integrierte Losungen, Systeme Horeca bieten wir Kichentechnik fur stellen durch einfachste Bedienung,
und Konzepte an, die Ihre Kiche opti- Kochprofis. Die Zutaten? Herausragen-  hochste Zuverlassigkeit und maximale
mieren und Ihr Geschaft vorantreiben.  de Qualitat und Langlebigkeit, einfache  Leistungsfahigkeit Top-Speisenqualitat
Mit intelligent miteinander verbunde- Bedienung und hohe Wirtschaftlichkeit.  auch in Spitzenzeiten sicher. Unser
nen Gerdten und intuitiven Displays Service-Netzwerk sichert zudem jeder-
gewahrleisten wir einen nahtlosen » einfache Bedienung zeit die maximale Betriebssicherheit.
Arbeitsablauf. So kdnnen Sie auch in » langlebige Produkte
Spitzenzeiten schnell und in gleichblei- B Jederzeit verflgbares Datacenter » einfachste Bedienung
bend hoher Qualitdt produzieren. » Workshops, Schulungen und » hohe Zuverldssigkeit
spezielle Anwendungsberatungen P maximale Leistungsfahigkeit

» effektive Optimierung Ihrer Kiche - B Unterstltzung durch unser » Kundenorientierter Technik-Service

durch intelligent vernetze Gerate Culinary Team » Flachendeckendes
» intuitive Benutzeroberflachen fur Service-Netzwerk

einfachste Bedienung auf Knopf-

druck

P intelligent miteinander verbunde-
nen Gerate fUr optimale Arbeits-
prozesse
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Bringing innovation to the table

Welbilt Deutschland GmbH
Talstral3e 35 - 82436 Eglfing - Germany

Betriebsstdtte Herborn

Auf der Weih 11 - 35745 Herborn - Germany
T +49 2772 5805-0 - F +49 2772 5805-70
info-de @welbilt.com

www.welbilt.com/de

Wir bei Welbilt® sind davon Uberzeugt, dass die Klche das Herzstlck Ihres Unternehmens ist, und verstehen, welche
Herausforderungen Grol3kiichen mit sich bringen. Unser Fachwissen kann Ihr Leben bedeutend einfacher machen.
Wir entwickeln und stellen die passenden Ausstattungssysteme und -ldsungen fur Ihre Klche her. Wir verflugen Uber
die branchenweit umfangreichste Palette an Produktmarken, die sich schon seit Jahren erfolgreich am Gastronomie-
markt bewahren. Unser Produktportfolio umfasst von grundlegender Ausstattung bis zu hochentwickelten kompletten
Kuchensystemen inklusive branchenfihrendem After-Sales-Support alles, was Sie fur lhre GroRkiche bendtigen.

Bringing innovation to the table

» CLEVELAND » FRYMASTER® » MERCO®

» CONVOTHERM® » GARLAND® » MERRYCHEF®
» CREM® » KOLPAK® » MULTIPLEX®
» DELFIELD® » LINCOLN

Erfahren Sie mehr

bDb>D>

www.facebook.com/WelbiltDE
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